
 

Altes Brauhaus - 38154 Königslutter - Westernstr. 24 - Tel. 05353 - 80 61 

 

Speisekarte 
Vorspeisen 

 

Caprese : Tomate - Mozzarella ( 45% Fett i. Tr.) mit Olivenöl, 
Basilikum & Knoblauchbrot  

7,90€    *  G     

Antipasti : Vorspeisenteller mit Parmaschinken hauchdünn, 
feine Salami, Oliven, Tomate -Mozzarella ( 45% Fett i. Tr.) & 

Knoblauchbrot 

Für 1 Pers. 10,50€   Für 2 Pers. 19,50€  * C, A, G, J, 1,2,6 

 

Feines Carpaccio vom Rinderfilet 

auf Rucola, mit Olivenöl, Pinienkernen, Parmesan ( 32% Fett i. 
Tr.) & Knoblauchbrot 13,90€ 

 

 



Tagessuppe : wechselndes Angebot  5,20€  

 

Französische Zwiebelsuppe 

Klassisch mit Butter, Weißwein, Knoblauch & reichlich Käse    
( 45%Fett i. Tr.) überbacken  

Klein 6,80€ Groß 7,80€ * C,P,G,A 

 

Currybockwurst 

mit Pommes Frites & hausgemachter Currysauce         

     9,90€* A, G, K, O, P, 1, 2 

 

Salatplatten 

Jeweils große gemischte Salatplatte im Hausdressing, dazu 
Gurke, Tomate, Oliven, Ei, Fetakäse ( 48% Fett i. Tr.)  & 

Knoblauchbrot   10,90€  * A, C, G, I, J, K, P, 6,2 

Wahlweise auch mit : 

Gebratenen Hähnchenbruststreifen     14,90€ 
Gebratenen Lachswürfeln        16,90€ * D 

Gebratenen Rindfleischstreifen     17,90€ 
 
 

Hausmacher Sauerfleisch 
Mit Bratkartoffeln, hausgemachter Remoulade,  

15,50€  * A, C, G, I, J, P, 1, 2 

 
 
 



Kicherebsen Vegan 
Kichererbsen und verschiedene saisonale Gemüsesorten in 

einer feinen Kokosnuss  - Currysauce  
15,90€* A ,E, F, H,I, J, K, L,P, 7 

 
 

Bandnudeln mit Lachs 
in feiner Sahnesauce, mit Knoblauch, Zwiebeln, Tomaten, 

Pinienkernen & frischem Basilikum 
16,50€ * A, G, H, P, D 

 
 

Vegetarischer - Teller 
frisches Gemüse in Champignonrahm, dazu Röstitaler 

15,90€ * A, G,P 

 
 
 

Gebratenes Zanderfilet 
auf lauwarmen Linsensalat, dazu helle Sauce & 

Salzkartoffeln 17,90€ * A, D, g, J, K, P, 2,3 

 
 

 
Jägerschnitzel 

Mit frischen Champignons in feiner Rahmsauce, dazu 
Pommes Frites oder Kroketten & Salat 

15,90€  * A, C, G, J, I, P   

 
 
 
 
 



Schweinefilet `` Madagaskar`` 

In einer feurigen Sauce aus grünem Pfeffer, bunten 
Paprikawürfeln, Champignons & einer feinen Note 

Cognac, dazu Röstitaler & Salat   * A, G, I, J, P 

2 Filetmedaillons 18,50€ 
3 Filetmedaillons 21,50€ 

 
 
 

Filetpfanne mit frischen Champignons 
In feiner Rahmsauce, dazu Kroketten & gemischtes 

Gemüse * A, G, P 

2 Filetmedaillons 18,50€ 
3 Filetmedaillons 21,50€ 

 

 

Brauhauspfanne 

Drei verschiedene Steaks vom Grill, von Rind, Schwein & 
Hähnchenbrustfilet, dazu Bratkartoffeln, Grillspeck, 

hausgemachte Kräuterbutter & Salat 
20,90€  * G, I, J, K, 1 

 

 
Wiener Schnitzel vom Kalb 

Dazu Pommes Frites oder Kartoffeln, Preiselbeeren & 
bunter Salat 21,90€ * A, C, J, P, 3 

 

 
 



Rumpsteak 
Wir bieten ihnen eine Auswahl an hochqualitativen, 

verschieden gereiften ( dry aged/wet aged ) Steaks von 
Tieren aus der Region an, zum Beispiel vom Simmentaler 

Fleckvieh und US BEEF mit 24 monatiger Weidehaltung. 
Wir beraten sie! 

 
Die Allergene sind abhängig von den Beilagen. 

 

Statt der Pommes Frites, Kroketten, Kartoffeln oder Röstitaler servieren 
wir ihnen auch gerne Bratkartoffeln mit Zwiebeln & Speck  zzgl. 3,50€ *  

 Portion Ketchup, Mayonnaise je 0,50€ 
 

Auslöser für Allergien 
A : Glutenhaltiges Getreide, B : Krebstiere & Krebstiererzeugnis, C 
:Eier, D : Fisch & Erzeugnisse, E : Erdnüsse & Erzeugnisse, F : Soja 
& Erzeugnisse, G : Milch & Erzeugnisse, H : Schalenfrüchte – Nüsse, 
I : Sellerie & Erzeugnisse, J : Senf & Erzeugnisse, K : Sesamsamen & 
Erzeugnisse, L : Lupinien & Erzeugnisse, M : Weichtiere daraus 
hergestellte Erzeugnisse, N : Schwefeldioxid und Sulfite in einer 
Konzentration von mehr als 10mg/ Kg oder 10 mg / l als SO² 
angegeben, O : Äpfel & Erzeugnisse, P : Zwiebel  
Zusatzstoffe 1, Nitritpökelsalz 2,Konservierungsstoffe 3,Chininhaltig 
4, Koffeinhaltig 5, geschwefelt 6 ,  Farbstoffe 7 
 
Der Betrieb einer Küche bringt es mit sich, dass sich bei der 
Zubereitung der Speisekomponenten, trotz größter Sorgfalt, die 
Inhaltsstoffe vermischen und damit in jedem Produktionsschritt 
Kreuzkontaminationen auftreten können. Wir können daher nicht 
ausschließen , dass in den angebotenen Speisen neben den 
gekennzeichneten nicht noch weitere Inhaltsstoffe vorhanden sind. 

 

 

 


